FINGERFOOD ATELIER

Exklusive Apéro- & Catering-Konzepte

EINZELPREISLISTE - Fingerfood & Apéro Catering

Unsere Fingencood~Krea’cionen sind als APéro~KomPositioncn entwickelt und entfalten ihren vollen

Geschmack auch bei kalter Serviertempcra’cur oder Raum’compora’cur.

Signature Produkte sind exklusive SPoziali’caten des Hauses und spiogoln unser kulinarisches Profil

wider.

Signature

e Mini Parmigjana di Melanzane, I’xausgcmacht, Ricotta infornata — CHF 7.50
e Garnelen-Tatar im Glas mit Ricotta creme, Avocado, Olivendl, rosa GraPoFruit— CHF 9.00
e Crostiniaus l-nausgemaclﬁ’cem Brot mit Frischkise, karamellisierten Zwiebeln & gerosteten
Niissen — CHF 6.50
e Crostiniaus l-nausgemaclﬁ’cem Brot mit Frischkise, CaPrice de Dieux, Feigen & Honig, — CHF 7.50
e Garnelen mariniert in Zitrusfriichten mit Ingwerzeste— CHFF 8.50
e Couscous im Glas mit mariniertem Oktopus, Olivendl, Knoblauch & Zitronenzeste — CHF 9.00
e Basilikum- Frischkise-Mousse ~Crostino mit sautierter Garnele & Gold-Brombeere - CHF
9.00

e Crostiniaus l-nausgemaclﬁ’cem Brot mit Rohschinken, Gorgonzola, Birne & Honig — CHF 7.50
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Weitere salzige Fingemcood

. Mascarpone—l\/lousse im Glas mit Rauchlachs — CHF 7.50

e  Mini blé’ctcrteigtasclﬁen mit hausgemaclﬁ’cer Fleisch~PaPril<a~FU”ung — CHF 5.50

e Mini Vol-au-Vent mit hausgemacl'xter Pilzsauce — CHF 5.00

o Omcenpo[enta mit Burrata, Basilikum & getrockncten Tomaten — CHF 5.50

. Blétterteig~5c|'mecl<cn mit Frischkise & Rohschinken — CHF 5.50

. BlétterteigJ\/linisandwiclﬁ mit Frischkise & Lachs — CHF 6.00

o BlétterteigJ\/linisandwiclﬁ mit Frischkise & Kochschinken — CHF 5.00

o BlétterteigJ\/linisandwiclﬁ mit Frischkise & Rohschinken — CHF 5.50

. CaPrcsc~SPicsse (Tomaten, Mozzarella & Basilikum) — CHF 450

. Hausgemac]'ltc Mini-Quiche mit Zucchetti — CHF 7.00

e Zarte Mini-Mozzarella-Perlen, umhiillt von knusprig~wUrzigem Speckmantel, verfeinert mit
frischem Basilikum. und Acedo Balsamico di Modena - CHF 5.50

o Rohschinken mit Mozzarella-Perlen & Melone mit Basilikum, Minze und Aceto Balsamico di
Modena - CHF 5.50

e Couscous im Glas mit Gemiise, Olivensl - CHF 5.50

o CaPrcsc~Crostini mit Pesto-Frischkise, Tomaten und Mozzarella — CHF 5.00

e Crostiniaus lwausgemaclﬁ’cem Brot mit Burrata, grober Salz, Pfeffer & Olivens! aus Sizilien —
CHF 6.00

e Crostiniaus lwausgemaclﬁ’cem Brot mit Frischkise, Provolone & Rohschinken — CHF 6.50
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Mini Piadina — hausgemaclﬂt

o Frischkise, Rohschinken, Salat & Stracchino — CHF 7.50

o Frischkise, Kochschinken, Salat & Stracchino — CHF 7.00

Extra (Piadina)

. Aubergincn in @l, hausgemacht + CHF 1.50

e Getrocknete Tomaten in @l, hausgemacl-lt + CHF1.50
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DESSERTS

e Mini Tiramisi, klassisch, hausgemacht (enthalt Alkohol / Ruhm. Kann auch ohne Alkohol
bestellt werden) — CHF 6.00

e Panna Cotta mit Limette, hausgemacht (enthalt Alkohol / Ruhm. Kann auch ohne Alkohol
bestellt werden) — CHF 5.50

o Schokoladenmousse mit Orangensauce und Crumble, hausgemacht (enthalt Alkohol / Ruhm.
Kann auch ohne Alkohol bestellt werden)— CHF 5.50

o Millefoglie mit vanille-Chantilly, (Teig zugekauft) -~ CHF 5.50

o Chantilly-Creme im Glas mit frischen Beeren —~ CHF 5.50

o Tartellettes mit Crema Pasticcera (Vanillecreme) und Erdbeeren — CHF 4.50

o Tartellettes mit Crema al Limoncello (enthalt Alkohol / Limoncello) — CHF 5.50

Mini Cannoli

o Schalen aus Italien, frisch geﬁ'x”’c mit

Crema Pasticcera (Vanillecreme) / Schokoladencreme / Ricotta — CHF 6.50
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Unsere Philosophie

Finger*Food Atelier steht fiir handwerklich hergestc”tcs Premium~f:ingemcood mit klarer InsPira’cion
aus der sizilianischen Kiiche und Kultur. Unsere Kreationen sind bewusst anders, nicht

austauschbar und nicht tiberall erhaltlich.

Wir richten uns vor allem an Firmenkunden, die bei APéros, Events und Geschaftsanlissen Wert auf
Qualitat, Stil und Individualitzst Iegcn‘

QUALITAT, HERKUNFT & HANDWERK.

Alle f:ingcmcood~l<reationen werden frisch zubereitet und mit grosser Sorgmcalt l-ncrges’ce”’c.

Quiche, Parmigiana sowie samtliche Desserts werden l'nausgemacht zubereitet. Fiir unsere
Parmigiana verwenden wir Scaglie di Ricotta infornata, nach traditioneller sizilianischer Art
zubereitet, direkt aus Sizilien bezogen. Unsere gctroclmetcn Tomaten in Ol werden ebenfalls
hausgemac]'lt — die Tomaten stammen aus Sizilien und werden von uns in hochwertigem Olivens| aus

Sizilien eingelegt. Auch unsere Auberginen in Ol, sind ]'lausgcmacht.

Unser Brot fiir Crostini und be!egte Brote wird hausgcmacl'xt.
Teige, Vol-au-Vent sowie Cannoli-Schalen werdenje nach Produkt zugekaumct und von uns frisch

weiterverarbeitet.

Fiir unsere Desserts verwenden wir Eier von Bauern aus Biel-Benken.

Fir unsere Fingemcood~Krea’cionen verwenden wir natives Olivend| aus Sizilien.
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besonderen handwerklichen Aufwand erfordern und unser kulinarisches Profil widerspiegcln.

Als Signature gclccnnzcichnctc Produkte sind SPczialitétcn des Hauses, die einen

Alle hausgcmacl-nten Produkte werden in einer ProFessione”en Kiiche nach den gc[tcnden Hygjenef

und Lebensmittelvorschriften zubereitet.

Hinweis: Einige Produkte enthalten rohe Fischbestandteile (z. B. Rauchlachs). Trotz sorggéltiger
Verarbeitung kann nicht ausgcsclﬁlossen werden, dass SPeisen Spuren von A“ergenen (z. B. Niisse,
Gluten, Laktose) enthalten. Wir bitten Sie, samtliche A"crgicn, Unvcrtrég’ichlccitcn oder besondere
Ernéhrungsbcclijrpnissc der Gaste ﬁﬂhzcitig und schriftlich mitzuteilen.

Anna Lovisi imco@Fingemcood-atelierich
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J
i

AN N VISI

Anhang I: A“gcmcinc Gcsch'é{‘tsbcclingungcn

1. Geltungsbereich

Diese Allgemeinen Geschaftsbedingungen (AGB) gelten fur alle Leistungen, Lieferungen und
Angebote von:

Anna Lovisi — Fingerfood Atelier, Biel-Benken.
Mit der Auftragserteilung akzeptiert der Kunde diese AGB vollumféanglich.

Anna Lovisi - Finerfood Atelier behalt sich das Recht vor, diese AGB jederzeit zu &ndern. Die aktuell
glltige Version ist auf unserer Website unter AGB’s abrufbar. Die geanderte Version tritt mit Publikation
auf der Website in Kraft.

2. Leistungen

Anna Lovisi — Fingerfood Atelier bietet Apéro- und Catering-Dienstleistungen mit salzigen und sissen
Fingerfood fur Firmen- und Privatkunden an.

Der genaue Leistungsumfang ergibt sich aus der jeweils schriftlich bestatigten Offerte.

3. Offerten und Vertragsabschluss
Offerten sind unverbindlich, sofern nicht ausdriicklich anders vereinbart.

Ein Vertrag kommt zustande, sobald der Kunde die Offerte schriftlich per E-Mail oder durch
Unterzeichnung des Vertrages bestatigt.

Anna Lovisi imco@Fingencood-atelierich
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4. Preise
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) ohne Mehrwertsteuer.
Gemass Art. 10 Abs. 2 MWSTG ist Anna Lovisi — Fingerfood Atelier nicht mehrwertsteuerpflichtig.

Anpassungen & individuelle Winsche:

Einzelne Komponenten der Apéro-Pakete kdnnen auf Wunsch angepasst oder ersetzt werden (z. B.
bei Unvertraglichkeiten, Allergien oder persdnlichen Vorlieben).

Wird ein Produkt durch ein gleich- oder niedrigerpreisiges ersetzt, bleibt der Paketpreis unverandert.
Bei Auswahl héherpreisiger Produkte wird die entsprechende Differenz zusatzlich verrechnet.

5. Mindestbestellung / Mindestumsatz
Die Mindestbestellung betragt 20 Personen.

Fir kleinere Gruppen gilt ein Mindestumsatz von CHF 700.— pro Event.

6. Zahlungskonditionen

e 50 % Anzahlung bei Auftragsbestatigung
o Restbetrag zahlbar innert 10 Tagen nach Rechnungsdatum

Anna Lovisi imco@Fingencood-atelierich
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7. Stornierungsbedingungen
Eine Stornierung muss schriftlich erfolgen.
o Bis 14 Tage vor dem Event: kostenlos
e 13-7 Tage vor dem Event: 50 % des Auftragswertes

e Ab 6 Tagen vor dem Event: 100 % des Auftragswertes

Bereits entstandene Kosten (Einkauf, Klichenmiete etc.) werden vollumféanglich verrechnet.

8. Anderungen der Gasteanzahl
Anderungen der Personenzahl miissen spatestens 8 Tage vor dem Event schriftlich mitgeteilt werden.

Danach wird die zuletzt bestatigte Personenzahl verrechnet.

9. Haftung

Anna Lovisi — Fingerfood Atelier haftet ausschliesslich flir Schaden, die durch grobe Fahrlassigkeit
oder Vorsatz entstehen.

Far Allergien oder Unvertraglichkeiten tbernimmt Fingerfood Atelier keine Haftung, sofern diese nicht
vorab schriftlich gemeldet wurden.

Anna Lovisi imco@Fingencood-atelierich
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10. Allergien und Unvertraglichkeiten

Der Kunde ist verpflichtet, Anna Lovisi — Fingerfood Atelier samtliche Allergien, Unvertraglichkeiten
oder besondere Ernahrungsbedurfnisse der Gaste frihzeitig und schriftlich mitzuteilen.

Erfolgt keine schriftliche Mitteilung, Gbernimmt Anna Lovisi — Fingerfood Atelier keine Haftung fur
allergische Reaktionen oder gesundheitliche Beeintrachtigungen.

Trotz sorgfaltiger Verarbeitung kann nicht ausgeschlossen werden, dass Speisen Spuren von
Allergenen (z. B. Nusse, Gluten, Laktose) enthalten.

11. Hohere Gewalt
Bei Ereignissen hoherer Gewalt (z. B. Krankheit, Stromausfall, behdrdliche Anordnungen) ist

Fingerfood Atelier berechtigt, vom Vertrag zurtickzutreten. Bereits geleistete Zahlungen werden
zuruckerstattet.

12. Gerichtsstand
Gerichtsstand ist Liestal (Basel-Landschaft, Schweiz)

Es qilt ausschliesslich Schweizer Recht.

Anna Lovisi imco@Fingencood-atelierich
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13. Lieferbedingungen & Versandkosten
Anfahrts- und Lieferkosten
1. Die Lieferung erfolgt zu den zum Zeitpunkt der Bestellung gltigen Zonen-Pauschalen.

2. Die Pauschale in Zone 2 (BS/BL) deckt neben den Fahrzeugkosten auch den zeitlichen Aufwand fur
die Bereitstellung und den Transport ab.

3. Fir Lieferungen ausserhalb der definierten Zonen wird der zusatzliche Aufwand nach Kilometern
berechnet.

4. Bei Erreichen des Mindestumsatzes fir kostenlose Lieferung (CHF 1'000.— netto) entfallt lediglich
die Transportpauschale; der Mindestumsatz pro Event von CHF 750.— bleibt davon unberthrt.

e Zone 1 (Biel-Benken & direkt angrenzende Gemeinden): Kostenlose Lieferung.

e Zone 2 (Region Basel BS/BL): Pauschal CHF 40.— pro Anfahrt.

e Zone 3 (Ausserhalb BS/BL): Grundpauschale CHF 40.— zzgl. CHF 0.80 pro gefahrenen km
(Hin- und Ruckweg).

e Bonus: Ab einem Bestellwert von CHF 1'000.— liefern wir in der Region Basel (Zone 1 & 2)
kostenlos.

14. Kontakt

Anna Lovisi — Fingerfood Atelier
Hofmattenwagli 6

4105 Biel-Benken

E-Mail: info@fingerfood-atelier.ch

Telefon: +41 79 691 46 83

Anna Lovisi imco@Fingencood-atelierich

Ho{:mattcnwégli 6 +4179 69146 8%
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Anhang 2: Detaillierte Allergen-Information

Sehr geehrte Damen und Herren,

gemass der Schweizer Lebensmittelverordnung informieren wir Sie hiermit detailliert Gber die in
unseren Kreationen enthaltenen Allergene. Diese Liste basiert auf den Rezepturen unseres Hauses.

Fingerfood Allergene
Mini Parmigiana di Melanzane Milch
Garnelen-Tatar im Glas mit Avocado Krebstiere, ggf. Milch

Crostini mit Frischkase, karamellisierten Gluten, Milch, Schalenfriichte
Zwiebeln & Nissen
Crostini mit Frischkase, Caprice de Dieux, | Gluten, Milch
Feigen & Honig

Garnelen mariniert in Zitrusfriichten Krebstiere

Couscous mit Oktopus Gluten, Weichtiere, Sellerie
Basilikum-Frischkase-Mousse-Crostino Gluten, Milch, Krebstiere
mit Garnele

Crostini mit Rohschinken, Gorgonzola, Gluten, Milch

Birne & Honig

Mascarpone-Mousse mit Rauchlachs Milch, Fisch

Mini Blatterteigtaschen Fleisch-Paprika Gluten, Milch, Eier

Mini Vol-au-Vent mit Pilzsauce Gluten, Milch

Ofenpolenta mit Burrata Milch

Blatterteig-Schnecken mit Frischkase & Gluten, Milch, Eier
Rohschinken
Blatterteig-Minisandwich mit Frischkase & | Gluten, Milch, Fisch, Eier
Lachs
Blatterteig-Minisandwich mit Frischkase & | Gluten, Milch, Eier
Kochschinken

Caprese-Spiesse Milch
Anna Lovisi imco@Fingemcood-atelierich
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Mini-Quiche mit Zucchetti

Gluten, Milch, Eier

Mozzarella-Perlen im Speckmantel Milch
Rohschinken mit Mozzarella-Perlen & Milch
Melone

Couscous mit Gemiise Gluten
Caprese-Crostini mit Pesto-Frischkase Gluten, Milch
Crostini mit Burrata Gluten, Milch
Crostini mit Frischkase, Provolone & Gluten, Milch
Rohschinken

Mini Piadina mit Rohschinken Gluten, Milch
Mini Piadina mit Kochschinken Gluten, Milch

Mini Tiramisu

Gluten, Milch, Eier, Alkohol

Panna Cotta mit Limette

Milch, Alkohol

Schokoladenmousse mit Orangensauce
& Crumble

Gluten, Milch, Eier, Alkohol

Millefoglie mit Vanille-Chantilly

Gluten, Milch, Eier

Chantilly-Creme mit Beeren

Milch

Tartellettes mit Crema Pasticcera

Gluten, Milch, Eier

Tartellettes mit Crema al Limoncello

Gluten, Milch, Eier, Alkohol

Mini Cannoli

Gluten, Milch, Eier, Schalenfriichte

Anna Lovisi
HoFmattcnwégli 6
4105 Biel-Benken

imco@FingerFood-atelierich
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Zusatzliche Hinweise

* Pesto Genovese und Bouillon: Kdnnen je nach Hersteller zusatzlich Schalenfriichte
(Pinienkerne/Cashews) oder Sellerie enthalten.

Haftungsausschluss / Kreuzkontamination:
Trotz grésster Sorgfalt bei der Herstellung kénnen Kreuzkontaminationen nicht vollstandig

ausgeschlossen werden. In unserem Betrieb werden glutenhaltiges Getreide, Milchprodukte, Eier,
Nusse, Fisch und Meeresfriichte verarbeitet.

Lagerhinweis:

Die Produkte sind fur den sofortigen Verzehr bestimmt und missen bis zum Verzehr bei maximal 5°C
gekuhlt gelagert werden.

Anna Lovisi imco@Fingencood-atelierich
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